
Tüm fiyatlarımız TL olup KDV dahildir.
Suzy’s Cafe du Levant Resotanımızda hazırlanan yemekler, taze ürünler ile ev yapımı hazırlanmaktadır.

Herhangi bir sağlık problemine karşı, alerjen, yiyeceklerde ki hassasiyet, özel diet ihtiyaçlarınızı lütfen servis personelimiz ile paylaşınız. 
Glutensiz ekmek bulunmaktadır.

BAŞLANGIÇLAR

FRANSIZ PEYNİR TABAĞI
335

BRİE, ROQUEFORT, EMMENTAL, CHÈVRE
incir marmelatı, kızarmış ekmek

FÜME SOMON 225
ev yapımı brioche ekmek, kaparİ
lİmon sos

ET TARTAR 245
yeşil salata ve kızarmış patates 

MARUL SALATA 155
parmesan, kiraz domates, sızma zeytİnyağı 
balzamİk vinegret sos

NİSUAZ SALATA 175
haşlanmış patates, fasulye, yumurta
zeytİn, xeres sos

SOĞAN ÇORBASI 130
emmental peynir gratin 

CROQUE MONSİE 165
bahçe yeşillikleri, patates tava

CROQUE MADAME 175
bahçe yeşillikleri, patates tava

QUICHE LORRAINE 165
hindi jambon, emmental peynir, yeşil salata 

ANA YEMEKLER 
KAYA TUZU İÇİNDE LEVREK 375
ızgara kuşkonmaz, maydanoz püresi
fındık çektirmesi, beurre blanc sos

TAVADA SOMON 375
haşlanmış patates, roka, beurre blanc sos

AĞIR ATEŞTE KUZU İNCİK 360
sebze ratatouille, patates püre, biberiye sos

CAFE DE PARİS BONFİLE 420
patates “dauphinoise”, istiridye mantarı

DANA CHATEAUBRİAND (500 GR) 975
sote ıspanak, elma dilim patates
karamelize arpacık soğan sos

BOUİLLABAİSSE 395
karides, levrek, midye, kalamar, rouille sos

ÖRDEK  KONFİ    595
istiridye mantarı, kırmızı soğan ve sote patates

COQ AU VİN      265
 havuç, mantar, sarımsak, soğan 

TATLILAR
CREME BRULÉE 90

ELMALI TARTE-TATİN 110
vanilya sos ile
 
PROFİTEROL 90
çikolata sos ile                                                                      

ÇİKOLATALI SUFLE 120

DONDURMA / SORBE  (3 TOP) 80



All prices are in TL and VAT is included.
The dishes at « Suzy’s Cafe du Levant » are made in-house from fresh produce.

To prevent any medical problem, please inform us upon arrival of any allergy, food intolerance or specific diet you may have.
Gluten free bread available on demand

STARTERS

FRENCH CHEESE PLATE
335

BRİE, ROQUEFORT, EMMENTAL, CHÈVRE
fig marmalade,toasted bread

SMOKED SALMON 225
home-made brioche, caper
lemon dressing 

BEEF TARTARE                       245
fresh cut with green salad and french fries

ROMAINE LETTUCE SALAD      155
parmesan, cherry tomatoes, virgin olive oil
balsamic vinaigrette

NİÇOİSE  SALAD        175
boiled potatoes ,green bean, egg, olive
xeres sos

ONION SOUP  130
emmental cheese gratin  

CROQUE MONSİER 165
garden leaves, fried patato

CROQUE MADAME 175
garden leaves, fried patato

QUICHE LORRAINE 165
turkey bacon, emmental cheese, green salad 

MAIN COURSES 
SEA BASS IN ROCK SALT 375
green asparagus, parsley velvet
hazelnut emulsion  “beurre blanc” sauce

PAN-FRIED SALMON            375
steamed potatoes, arugula, beurre blanc sauce

SLOWED COOKED LAMB SHANK 360
vegetable ratatouille, mashed potatoes
rosemary sauce

BEEF TENDERLOİN WITH 420
CAFE DE PARIS SAUCE
potato dauphinois, oyster mushroom

BEEF CHATEAUBRİAND (500 GR) 975
saute spinach, wedge potatoes
caramalized shallot sauce

BOUİLLABAİSSE 395
shrimp, seabass, mussel, calamari, rouille sauce

CONFIT   DE CANARD 595
oyster mushroom, red onion and  saute potatoes 

COQ AU VİN      265
 carrot , mushroom, garlic ,onion

DESSERTS
CREME BRULÉE 90

APPLE TARTE-TATİN 110
with vanillia sauce 
 
PROFİTEROL 90
chocolate sauce

CHOCOLATE SOUFLE 120

ICE CREAM / SORBET (3 SCOOPS) 80 


